La ciudad del pan

El mero hecho de haberse conocido a esta
localidad durante muchos afios como Alcald de
los Panaderos, nos da una idea aproximada de
la importancia que este producto ha tenido en
la gastronomfa local. Un extenso repertorio
de piezas tradicionales como teleras, medias
bobas y bobillos, bollos, albardas, picados,
molletes... es la mejor carta de presentacion
de su cocina que,
ademds, se carac-
teriza por ofrecer sa-
bores tradicionales
andaluces en platos
como el gazpacho,
sopeao, poleds, po-
taje, cocidos, arroz
con perdiz...

Alcala de
Guadaira

AGENCIA MUNICIPAL DE DESARROLLO

,lcald de Guadaira

The city of bread

The very fact that Alcald has been historically
known as Alcald de los Panaderos (Alcala of
the bakers) reflects the importance that bread

has always had in the local gastronomy. Today the
huge variety of traditional bakery products, such as
teleras, medias bobas, bobillos, bollost, albardas, picados,
molletes, continue to play a central role in Alcald’s gastronomy whose
main specialities are typical Andalusian dishes such as gazpacho,
sopeao, poleas, stews, rice with partridge...

Oferta Complementaria/ Complementary Activities

RESTAURANTES/RESTAURANTS

[} Molino Blanco [E] Meson Pajaro Azul
(Hacienda La Boticaria) Mairena, 67 © 955 685 |12
Ctra. Alcald-Utrera, km. 2,5 © 955 698 820 [ Bar Cafeteria La Mina

Montecarmelo

Oficina Municipal de Turismo carm
Ctra. Sevilla-Mélaga, km. | 1®© 955 614 487

Nira. Sra. del Aguila, 15 © 955 686 027

[[] Mes6n Bodegon El Liebre
Dugquesa de Talavera, 87 © 955 699 702

[l Meson Eduardo
Silos, 21 © 955 686 529

Museo de la Ciudad - C/ Juez Pérez Diaz, s/n
= 955 621 924 - Fax: 955 621 920
turismo.alcalagra@complejoideal.com

Nuevo Coliseo
Plaza de la Zarzuela, s/n © 955 684 663

BARES DE TAPAS /BARS

Bar Jacaranda “Tapas de autor” [} Meson LaTalega de Frajuin
Agustin Alcald, 8 ® 955 687 287 José Agustin Soriano Ledn, 22 © 955 611 431

Bar Casa Antonio

www.turismoalcaladeguadaira.es

Bailén, 44 © 955 683 191 P
g e CONFITERIAS/ BAKERIES
5 [E] Bar LaAlbahaca
€ Maduefio de los Aires, 34 i i
8 d [} Confiteria La Centenaria
% IZ1 Bodegas En C’ar Conde Nitra. Sra. del Aguila, 66 © 955 681 568
H General Prim,9 © 627 901 855 Horno Nueva Florida
- H Cerveceria El Mejillon Plaza de la Almazara, 3 © 955 683 850
.l | Rafael Beca, 14 © 954 102 968 EJ] Confiteria LaTrufa
:"-. — [ Cerveceria Alfonso Avda. Santa Lucfa, 6 ® 955 685 875 AV- DOS
'Lt" _d Avda. Antonio Mairena, L-3 A 1 El Gofre

© 955620 192
Bar Kiosco del Matadero
Pepe Luces, s/n © 955 613 229

Ramdn y Cajal, | © 955 683 432
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Recetas milenarias

Centuries-old recipes

In the Mediterranean-based local cuisine it
is possible to find the influences of the various
peoples which have left their imprint in Alcald,
such as the Greeks, the Romans, and the
Arabs.The town's numerous bars, restaurants,
bakeries, and confectionery shops still use —_—
centuries-old homemade recipes to produce

gastronomic products that recreate the flavours
of the past and capture the essence of the town.

bares, restaurantes, panaderfas
y confiterfas, el visitante puede
probar parte de la esencia de la
ciudad. Especial importancia tiene la
reposteria que, gracias a productos como las
bizcotelas, los tocinos de cielo o los dulces
artesanales de las monjas de Santa Clara, ha

dado fama a la buena mesa alcalarefia.

== En la cocina alcalarefia, de base
mediterranea, es posible en-
contrar las huellas de las distintas
civilizaciones que se asentaron
en esta tierra como los griegos,
romanos Y, por Ultimo, arabes.
Recetas caseras y milenarias han
llegado a nuestros dias con el
sabor de siempre, y gracias a la
gran oferta de

Alcald is also widely renowned for its traditional cakes
and pastries, such as the bizcotelas and the tocinos de
cielo, and other homemade treats which are produced by the nuns

of Santa Clara.

RUTA GASTRONOMICA
GASTRONOMIC ROUTE

(DRestaurante Pinichi
Orellana,35
T 955 682 024 /955 681 038

Alcald
gastronomia
Situado a los pies del Castillo, se puede disfrutar de
una cocina casera, siendo su especialidad el arroz con
perdiz y una extensa carta de reposterfa artesanal.
This restaurant situated at

(@ Restaurante Las Pérgolas
Avda. Portugal s/n
T 955 686 400

Situado en el Hotel Oromana, en el parque de pinos
Oromana junto al rio Guadaira, Las Pérgolas destaca por
la elaboracién de todos sus platos con productos naturales,
como sus originales ensaladas.

This restaurant, which is housed inside the Oromana
Hotel, in the Oromana pine woods, near to the River
Guadaira, offers dishes prepared

® Restaurante El Rincén de Bernardo
Silos, 39

T 955 680 691

Ambientado en un Museo del Pan, este restaurante combina
recetas tradicionales con especialidades propias de la casa
y una amplia seleccién de vinos.

This restaurant is a themed
museum dedicated to
bread which combines
traditional recipes

@ Mesén-Restaurante El Churrasco 2

Triana, 8
T 955 682 344

Degustar un sabroso gazpacho, revueltos y exquisitas carnes
mientras se disfruta de unas excepcionales vistas del Castillo,
es lo que ofrece este restaurante.

This restaurant offers the possibility of enjoying a delicious
gazpacho, a variety of egg dishes, and a fine selection of
meats whilst taking in the exceptional views of the Castle.

Es la mejor opcidn para probar la cocina alcalarefia en forma

It is situated in the very heart of the town and is perhaps
the ideal place for sampling tapas featuring the local cuisine.

Ademés del pulpo a la gallega, Cervecerfa Aurelio ofrece una variada seleccién de
chacinas, carnes, pescados, mariscos, alifios... In addition to their octopus cooked in
a Gdlician style, Cerveceria Aurelio offers a varied selection of cured pork products,
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